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Unser Beitrag zu mehr Nachhaltigkeit: Nicht vermarktete
Erdbeeren werden zu Erdbeerchips verarbeitet

Erdbeeren sind in der Hauptsaison haufig in groBen Mengen erntereif und dann
nur kurz haltbar. Bei der Vermarktung von frischen Erdbeeren bleiben am Ende
des Tages oft Erdbeeren mit Druckstellen Ubrig, die nicht mehr vermarktet
werden kénnen. Der Hof Beeren & Spargel v. Mentzingen nutzt Dorréfen, um
diese Erdbeeren mit Druckstellen zu veredeln und langer haltbar zu machen.
Die Erdbeeren werden manuell in Scheiben geschnitten, gedoérrt und als
Erdbeerchips zum Snacken oder als Zusatz fur Musli 0.4. vermarktet.
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Netto Nutzen 1.500 579.000 52,12 -154 1.582,36 n.g.
kg keal Kg CO; Aq. mPt PEF EUR
Kosten-Nutzen-

Verhaltnis 0,3 106,9 0,01 -0,28 1,29 n.g.
(pro investiertem Euro)

kg/EUR KcalEUR Kg CO,/EUR mPt PEF/EUR EUR/EUR
EFFEKTIVITAT OKOLOGISCH OKONOMISCH SOZIAL
Kosten Nutzen
- Zukauf von Materialien fiir die Herstellung, Lagerung und - Neues Produkt
Verkauf der Erdbeerchips (z. B. Backbleche, (Erdbeerchips) kann
Eierschneider, Plastikeimer, Papiertiiten) vermarktet werden.

- Personalaufwand (Vorbereitung der Erdbeeren fiir den
Trocknungsprozess; getrocknete Erdbeeren werden in
kleine Tiiten verpackt)

n.g. = nicht quantifizierbar
* Da die Ofen schon im Betrieb vorhanden waren, entstanden keine zusétzlichen Investitionskosten.

Abbildung 1: Ergebnisse aus dem Demonstrationsprojekt (Quelle: Tl, 2023)

Was kdnnen wir daraus ableiten?

» Mitarbeiter:innen sind motiviert, die Erdbeeren zu trocknen, da diese
nun nicht mehr verschwendet werden.

» Steigerung des guten Images des Betriebes bei den Kund:innen.

» Neben Erdbeeren kénnen auch andere Friichte getrocknet und somit
haltbar gemacht werden.



Das Demonstrationsprojekt

Zu Beginn des Demonstrationsprojektes wurde ein Status-Quo zu
Lebensmittelverlusten im Betrieb erhoben. Nach Umsetzung der
ReduzierungsmalRnahme wurde die Situation im Betrieb erneut betrachtet.
Uber einen Vorher-Nachher Vergleich wird die Effektivitit und die
Ressourceneffizienz der Malinahme bewertet.

Die Wissenschaftler:innen des Thiinen-Instituts fir Marktanalyse flihrten eine
guantitative Bewertung der Ressourceneffizienz Uber eine Kosten-Nutzen-
Analyse durch, die sowohl den 6konomischen als auch 6kologischen und
sozialen Nutzen jeder MaRnahme miteinbezog. Auf diese Weise konnten sie
nicht nur die Erlése, CO2-Einsparungen und den sozialen Nutzen bemessen,
sondern auch alle Kosten und Optimierungspotenziale sichtbar machen.
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Implementierungs-
Szenario

< Effektivitat: Vermeidung von Lebensmittelabfallen und/oder hohere Wertschoépfung von
Nebenprodukten

+ Ressourceneffizienz: Bewertung der MaBnahme entlang der drei
Nachhaltigkeitsdimensionen (6konomisch, 6kologisch, sozial)

Abbildung 2: Schema Methodik der Bewertung

Das Dialogforum Priméarproduktion

ist Teil der vom Bundesministerium fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL)
im Februar 2019 gestarteten "Nationalen Strategie zur Reduzierung der
Lebensmittelverschwendung".

Im Dialogforum Priméarproduktion wurden konkrete MalRnahmen zur
Reduzierung der Lebensmittelabfélle und -verluste von Expert:innen erarbeitet,
Benchmarks definiert und ihre Umsetzung transparent gemacht. Koordiniert
und durchgefuihrt wurden die Arbeiten von der DLG (Deutsche Landwirtschafts-
Gesellschaft) unter wissenschaftlicher Begleitung des Thunen-Instituts fur
Marktanalyse. Weitere Informationen zum Projekt finden Sie hier.
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https://www.dlg.org/de/lebensmittel/themen/dialogforen-primaerproduktion-und-verarbeitung

