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DLG-AGF-Workshop: Reduktion von Fett und Zucker bei
Feinen Backwaren

DLG-AGF-Workshop am 25. und 26. November 2025 in Detmold — Strategien zur Refor-
mulierung im Fokus — Jetzt anmelden!

Die DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) und die Arbeitsgemeinschaft Getreide-
forschung (AGF) laden am 25. und 26. November 2025 zum Workshop ,,Reduktion von
Fett und Zucker bei Feinen Backwaren® nach Detmold ein. Im Mittelpunkt stehen innova-
tive Reformulierungsstrategien, gesundheitliche Aspekte und technologische Losungen
fiir die Backwarenbranche.

Das Thema der Reduktion von Fett und Zucker in den Rezepturen der Lebensmittelwirtschaft ist
fest verankert in den Zielen und MaRnahmen der Bundesregierung. In dem Workshop bieten re-
nommierte Expertinnen und Experten Informationen zu Hintergriinden, gesundheitlichen Aspek-
ten, unterschiedlichen Technologien und Reduktionsstrategien sowie zu rechtlichen Vorgaben.

Highlights des Programms:

Impulse zu Reduktionszielen im Rahmen der Nationalen Reduktions- und Innovations-
strategie fiir Zucker und Fette in Feinen Backwaren

o \Wissenschaftliche Erkenntnisse zur Energiebilanz und Konsumentenakzeptanz

e Praxisnahe Vortrage zu Zuckersubstitution mit Kleie und Anwendung von Oleogelen

o Diskussion rechtlicher Rahmenbedingungen und wirtschaftlicher Auswirkungen

e Austausch mit Expertinnen und Experten aus Forschung, Industrie und Beratung
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Moderiert wird der Workshop von Prof. Dr. Rupert Gram3 (Hochschule Weihenstephan-Tries-
dorf). Die Veranstaltung richtet sich an Fach- und Fihrungskrafte aus Produktentwicklung, Qua-
litatssicherung, Sensorik und Marketing sowie an Vertreterinnen und Vertreter aus Handwerk,
Forschung und Handel.

Ort: AGF, Detmold
Zeit: Dienstag, 25. November 2025, ab 14:00 Uhr bis Mittwoch, 26. November 2025, mittags

Weitere Informationen und Anmeldung unter:
DLG-AGF-Workshop: Reduktion von Fett und Zucker bei Feinen Backwaren
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DLG. Fortschritt und Nachhaltigkeit in Landwirtschaft und Lebensmittelwirtschaft

Die DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft e.V.), 1885 von Max Eyth gegriindet, steht fir Produkti-
vitat und Ressourcenschutz in einer nachhaltigen und innovationsfreundlichen Wertschopfungskette Ag-
rar und Ernahrung. Ziel der DLG ist, mit Wissens-, Qualitats- und Technologietransfer den Fortschritt zu
fordern. Die DLG hat mehr als 31.000 Mitglieder, sie ist gemeinnutzig, politisch unabhangig und internati-
onal vernetzt.

Als eine der fiihrenden Organisationen ihrer Branche organisiert die DLG Messen und Veranstaltungen in
den Bereichen Landwirtschaft und Lebensmitteltechnologie und testet Lebensmittel, Landtechnik sowie
Betriebsmittel. Die DLG steht mit ihrem Fachzentrun fir Landwirtschaft und Lebensmittel sowie den Me-
dien der DLG-Verlage fir unabhangigen Know-how-Transfer. Darliber hinaus erarbeitet die DLG in zahl-
reichen nationalen und internationalen Experten-Gremien Losungen fiir die Herausforderungen der Land-
, Agrar- und Lebensmittelwirtschaft.
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