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Hohe Aussagekraft der DLG-Testergebnisse bestatigt

DLG-Expertenjury traf sich zum fachlichen Austausch in Berlin — Ziel: Teststandards sicher-
stellen

Einmal jahrlich trifft sich die Experten-Jury der Internationalen Qualitatsprifung fiir Biere
und Biermischgetridnke der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) zum Ausrich-
tungsseminar — abwechselnd in Weihenstephan oder Berlin. Dieses Jahr fand das Seminar
in den Raumlichkeiten der Versuchs- und Lehranstalt fiir Brauerei (VLB) in der Hauptstadt
statt. Ziel war es, sicherzustellen, dass bei den DLG-Qualitatspriifungen stets hochste Priif-
standards angewendet werden und sie damit zu den anspruchsvollsten und objektivsten
Bier-Wettbewerben gehoren. Die Experten der DLG kommen von den beiden fiihrenden In-
stituten fiir Brauereiwesen: der VLB und dem Forschungszentrum Weihenstephan fiir
Brau- und Lebensmittelqualitidt (BLQ).

,Ziel des jahrlichen Ausrichtungsseminars fur die DLG-Pruferinnen und -Prifer ist es, Teststan-
dards und Transparenz sicherzustellen. Und zu gewahrleisten, dass die sensorischen Verfahren
zur Qualitatskontrolle auf Grundlage der produktspezifischen DLG-5-Punkte Schemata® fur
Biere unseren hohen Anspriichen gentigen, und sie von allen Beteiligten gleich angewendet
werden. Das garantiert die Reproduzierbarkeit und Objektivitat unserer Testergebnisse®, so
Thomas Burkhardt, DLG-Projektleiter flr Getranke.

Von Beginn an ist es das Ziel der Internationalen DLG-Qualitatsprufungen fur Biere und Bier-
mischgetranke, Verbrauchern geprifte Qualitdt mit den bekannten DLG-Pramierungen und at-
traktiven Sonderpreisen transparent zu machen und teilnehmenden Brauereien Hinweise zur
Qualitatsoptimierung und qualitativen Standortbestimmung zu geben. Im Laufe der Jahre haben
sich bei der DLG die Kriterien fur die Bierbewertung stetig weiterentwickelt, um auch neuesten
Trends und Entwicklungen der innovativen Braubranche gerecht zu werden.

In Berlin verkosteten sensorisch geschulte Vertreter beider fihrender Institute fur Brauereiwe-
sen verschiedene Bier-Proben auf Grundlage der beschreibenden sensorischen DLG-Analyse,
darunter waren u.a. Pils, Export, Weizenbiere, Kdlsch, Bockbiere und alkoholfreie Biere. Die
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Sachverstandigen untersuchten, ob das Produkt in seinen Geruchs- und Geschmackseigen-
schaften typisch flr die jeweilige Biersorte war. Da sensorische Prifungen stets Attributprifun-
gen sind, d.h. neben dem Erkennen der sensorischen Abweichungen bzw. Produktqualitaten
auch die einheitliche verbale Beschreibung des Fehlers maligebend ist, wurden zeitgleich auch
das DLG-Fachvokabular bzw. die sensorischen Deskriptoren Gberprift und geschult. Letztere
finden Eingang in das DLG-5-Punkte-Prifschema® und in die Fachpublikation ,DLG-Fachvoka-
bular Sensorik®.

Verkostungsergebnisse

,Die Verkostungsergebnisse unterstreichen die hohe Professionalitat unserer Priferinnen und
Prifer und damit die hohe Aussagekraft der DLG-Testergebnisse. RegelmaRige Uberpriifungen
der guten Testpraxis in Form der DLG-Ausrichtungsseminare sind wichtig, um Best-Practice
Standards sicherzustellen und gegebenenfalls gemeinsam weiterzuentwickeln®, so die beiden
DLG-Prufbevollmachtigten fir Bier Ludmila Linke, Versuchs- und Lehranstalt fir Brauerei in
Berlin, und Dr. Martin Zarnkow vom Forschungszentrum Weihenstephan flr Brau- und Lebens-
mittelqualitat abschlief3end.

Weitere Informationen: DLG TestService GmbH, Thomas Burkhardt, Eschborner Landstral3e
122, 60489 Frankfurt am Main, Tel: 069-24788-356, t.burkhardt@DLG.org oder www.dlg-test-

service.com/de/bier
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DLG. Fortschritt und Nachhaltigkeit in Landwirtschaft und Lebensmittelwirtschaft

Die DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft e.V.), 1885 von Max Eyth gegriindet, steht fir Produktivitat und
Ressourcenschutz in einer nachhaltigen und innovationsfreundlichen Wertschépfungskette Agrar und Erndhrung. Ziel
der DLG ist, mit Wissens-, Qualitats- und Technologietransfer den Fortschritt zu férdern. Die DLG hat mehr als
31.000 Mitglieder, sie ist gemeinnitzig, politisch unabhangig und international vernetzt.

Als eine der fiuhrenden Organisationen ihrer Branche organisiert die DLG Messen und Veranstaltungen in den Berei-

chen Landwirtschaft und Lebensmitteltechnologie und testet Lebensmittel, Landtechnik sowie Betriebsmittel. Die
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DLG steht mit ihrem Fachzentrum Landwirtschaft und Lebensmittel sowie den Medien der DLG-Verlage fiir unab-
hangigen Know-how-Transfer. Darliber hinaus erarbeitet die DLG in zahlreichen nationalen und internationalen Ex-

perten-Gremien Lésungen fir die Herausforderungen der Land-, Agrar- und Lebensmittelwirtschaft.

www.dlg.org



