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Verleihung der Max Eyth-Denkmuinze in Bronze an
Nicole Oschwald (Freiburg im Breisgau)

Auszeichnung der DLG fiir langjahriges ehrenamtliches Engagement in den
Qualitatspriufungen fiir Fruchtgetranke, Wein und Spirituosen

Der Vorstand der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) hat Nicole Oschwald
mit der Max Eyth-Denkmiinze in Bronze ausgezeichnet. Damit wiirdigt die DLG ihr
tiber mehr als zwei Jahrzehnte andauerndes, produktiibergreifendes Engagement in
den Qualitatsprifungen fir Fruchtgetranke, Spirituosen sowie Wein und Sekt. Seit
2003 hat sie insgesamt 30 Mal an DLG-Prufungen teilgenommen.

Nicole Oschwald verfigt Gber ausgepragte sensorische Fachkompetenz und umfassende
Produktkenntnisse in den Bereichen Fruchtgetréanke, Wein, Sekt und Spirituosen. Als
staatlich geprufte Lebensmitteltechnikerin bringt sie fundiertes technisches und sensorisches
Know-how in die Prifpanels ein und tragt damit maf3geblich zur verlasslichen
Qualitatsbewertung in diesen Produktgruppen bei.

,Besonders hervorzuheben sind ihre prazise sensorische Beurteilungsfahigkeit sowie ihre
fundierten Produktkenntnisse in unterschiedlichen Getrankekategorien. Damit leistet Nicole
Oschwald einen wichtigen Beitrag zur Sicherung und Weiterentwicklung der sensorischen
Quialitat in den DLG-Priufungen®, betont Anika Schramm.

Beruflich ist sie als Customer Service Managerin am SGS Institut Fresenius in Freiburg tatig
und dort insbesondere in der analytischen und sensorischen Lebensmittelbewertung
eingebunden. DarlUber hinaus engagierte sie sich als Obfrau der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft (LChG) im Bereich Spirituosen, ist amtlich zugelassene
Gegenprobensachverstandige des Landes Baden-Wirttemberg und 6ffentlich bestellte und
vereidigte IHK Sachverstandige im Bereich Lebensmittelchemie, -hygiene und Getrénke.

Vita
Nicole Oschwald wurde am 13. November 1970 geboren und ist staatlich gepriifte
Lebensmittelchemikerin. Ihre Ausbildung absolvierte sie an der Hochschule Karlsruhe.
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Beruflich ist sie heute als Teamleitung Customer Service am SGS Institut Fresenius in
Freiburg tatig, wo sie insbesondere im Bereich der analytischen und sensorischen
Lebensmittelbewertung eingebunden ist.

Neben ihrer beruflichen Tatigkeit engagierte sich Nicole Oschwald in verschiedenen
fachlichen Gremien, so z.B. als Obfrau der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Fachgruppe der Gesellschaft Deutscher Chemiker) im Bereich Spirituosen und gehdrt zu
den vom Land Baden-Wirttemberg amtlich zugelassenen Gegenprobensachverstandigen.
Nicole Oschwald ist auf’erdem von der IHK &ffentlich bestellte und vereidigte
Sachverstandige im Bereich ,Lebensmittelchemie, -hygiene und Getranke*.

Darlber hinaus unterstitzte sie das Redaktionsteam des Magazins Eat Smarter als
Getranke-Expertin.

Als Ausgleich zu ihrer anspruchsvollen fachlichen Tatigkeit betreibt sie leidenschaftlich
Tischtennis und nimmt regelmafig an Firmenlaufen teil.

DLG-Engagement

Seit 2003 ist Nicole Oschwald fester Bestandteil der DLG-Qualitatsprifungen. Mit insgesamt
30 Teilnahmen in den Bereichen Fruchtgetranke, der Bundesweinpramierung und
Spirituosen verfligt sie Uber eine aullergewohnlich vielseitige Priferfahrung.

Ihr sensorisches Urteilsvermdgen, ihre Sorgfalt sowie ihre groRe fachliche Breite zeichnen
sie besonders aus. Aufgrund dieser Expertise zahlt sie in allen ihr zugewiesenen Panels zu
den geschatzten und verlasslichen Sachverstandigen.

Mit ihrem Engagement und ihrer Professionalitat leistet Nicole Oschwald seit vielen Jahren
einen wertvollen Beitrag fur die Weiterentwicklung und Sicherung der Produktqualitat in
mehreren wichtigen Lebensmittelbereichen der DLG.

DLG TestService GmbH

Dank ihrer Fach- und Methodenkompetenz ist die DLG TestService GmbH fiihrend in der
Qualitatsbewertung von Lebensmitteln. Ein neutrales Experten-Netzwerk sowie
Prifmethoden auf Basis aktueller wissenschaftlich abgesicherter und produktspezifischer
Qualitatsstandards garantieren Neutralitat und Qualitatstransparenz. Produkte, die die
anspruchsvollen DLG-Qualitatskriterien erfillen, erhalten die Auszeichnung ,,DLG-geprtfte
Qualitat”.

Bildunterschrift:

Anika Schramm (links), Projektleiterin der Bundesweinpramierung, Michael Engisch (2. v. 1.),
stellvertretender Prifbevollmachtigter der Bundesweinpramierung, und Dr. Christof Steingal3
(rechts), Bevollmachtigter fur die Fruchtsaftpramierung, Uberreichen gemeinsam Medaille
und Urkunde an Nicole Oschwald (2. v. r.). Foto: DLG
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DLG. Fortschritt und Nachhaltigkeit in Landwirtschaft und Lebensmittelwirtschaft

Die DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft e.V.), 1885 von Max Eyth gegriindet, steht fir Produktivitat und
Ressourcenschutz in einer nachhaltigen und innovationsfreundlichen Wertschépfungskette Agrar und Ernahrung.
Ziel der DLG ist, mit Wissens-, Qualitats- und Technologietransfer den Fortschritt zu férdern. Die DLG hat mehr
als 30.000 Mitglieder, sie ist gemeinnitzig, politisch unabhangig und international vernetzt.

Als eine der fihrenden Organisationen ihrer Branche organisiert die DLG Messen und Veranstaltungen in den
Bereichen Landwirtschaft und Lebensmitteltechnologie und testet Lebensmittel, Landtechnik sowie Betriebsmittel.
Die DLG steht mit ihrem Fachzentrum fiir Landwirtschaft und Lebensmittel sowie den Medien der DLG-Verlage
fur unabhangigen Know-how-Transfer. Dariber hinaus erarbeitet die DLG in zahlreichen nationalen und
internationalen Experten-Gremien Losungen fir die Herausforderungen der Land-, Agrar- und
Lebensmittelwirtschaft.

www.dlg.org



