media service

DLG - Eschborner Landstralie 122 « 60489 Frankfurt/Main Germany ¢ press_agrar@dlg.org « www.dlg.org

Frankfurt am Main,
21. November 2025

Meisterausbildung in Lochham
setzt auf DLG-Sensorik-Zertifikat® fur Brot und Kleingeback

32 Priflinge der Akademie fur das bayerische Backerhandwerk absolvieren mit Erfolg
Zertifizierung — Integration des DLG-Zertifikats® in Meisterausbildung bietet Mehrwert

30 angehende Backermeisterinnen und Backermeister sowie zwei Fachlehrer der Akade-
mie fur das bayerische Backerhandwerk in Lochham bei Minchen stellten jetzt ihre sen-
sorischen Skills und Produktkenntnisse unter Beweis. Sie absolvierten erfolgreich die
anspruchsvolle Prafung zum Internationalen DLG-Sensorik-Zertifikat® fir Brot und
Kleingebéack — ein renommierter Qualifikationsnachweis der DLG (Deutsche Landwirt-
schafts-Gesellschaft) fur hohe Standards in der sensorischen Produktbewertung. Mit der
Integration des DLG-Sensorik-Zertifikats® in die Meisterprifung wird die Ausbildung in
Lochham kiinftig um eine international anerkannte Qualifikation erweitert, die den Absol-
ventinnen und Absolventen einen deutlichen Mehrwert bietet.

Die Teilnehmer mussten an zwei Tagen nicht nur umfassende Produktkenntnisse nachweisen,
sondern auch ihre sensorischen Fahigkeiten in der Praxis unter Beweis stellen. Bewertet wur-
den unter anderem Geruch, Geschmack, Textur und das Aussehen verschiedener Backwaren.
Das Bestehen der Zertifikats-Prifung der DLG gilt als besonders anspruchsvoll, da sie sowonhl
wissenschaftliche Methoden als auch praktische Erfahrung miteinander verbindet.

Dass alle 32 Pruflinge die Abschlussprifung des Zertifikat-Kurses mit Bravour absolvierten, ist
ein starkes Zeichen fur die hohe Qualitat der Ausbildung an der Akademie fur das bayerische
Backerhandwerk. Mit der Integration des DLG-Sensorik-Zertifikats® in die Meisterprifung wird
die Ausbildung in Lochham kinftig um eine international anerkannte Qualifikation erweitert, die
den Absolventinnen und Absolventen einen deutlichen Mehrwert bietet.

Schulleiter Daniel Wolf zeigte sich sehr zufrieden: ,Ich freue mich, dass wir das hohe Niveau
der Meisterausbildung in Lochham mit dem DLG-Sensorik-Zertifikat weiter ausbauen konnten.
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Unsere Meisterschiiler profitieren von einer praxisnahen und zugleich wissenschaftlich fundier-
ten Zusatzqualifikation, die sie im Wettbewerb starkt und ihre Kompetenz sichtbar macht.”

Rainer Schramm, Leiter der DLG-Akademie, unterstreicht die Bedeutung der Sensorik im Ba-
ckerhandwerk: Nur wer heute Produkte ganzheitlich beurteilen kann, ist in der Lage, héchste
Standards zu sichern und Innovationen voranzutreiben. Das DLG-Sensorik-Zertifikat gilt daher
als wichtiger Baustein zur Starkung des Backerhandwerks.

Fur den 200. Meisterkurs der Akademie ( April bis Oktober 2026) fur das bayerische Backer-

handwerk im kommenden Jahr ist die DLG bereits fest eingeplant. Damit wird die erfolgreiche
Zusammenarbeit zwischen der Akademie und der DLG fortgesetzt und weiter ausgebaut — ein
Gewinn fur die Nachwuchsférderung und die gesamte Branche.

Weitere Infos unter:
https://www.dlg-akademie.de/de/veranstaltungen-lebensmittelwirtschaft#/

https://baecker-bayern.de/akademie/

Bildunterschrift:

32 Priflinge der Akademie fir das bayerische Backerhandwerk absolvierten mit Erfolg die
Prifung zum Internationalen DLG-Sensorik-Zertifikat® fiir Brot und Kleingeback.
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DLG. Fortschritt und Nachhaltigkeit in Landwirtschaft und Lebensmittelwirtschaft

Die DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft .V.), 1885 von Max Eyth gegriindet, steht fir Produktivitat und
Ressourcenschutz in einer nachhaltigen und innovationsfreundlichen Wertschopfungskette Agrar und Ernahrung. Ziel
der DLG ist, mit Wissens-, Qualitats- und Technologietransfer den Fortschritt zu férdern. Die DLG hat mehr als
31.000 Mitglieder, sie ist gemeinniitzig, politisch unabhangig und international vernetzt.

Als eine der fihrenden Organisationen ihrer Branche organisiert die DLG Messen und Veranstaltungen in den Berei-

chen Landwirtschaft und Lebensmitteltechnologie und testet Lebensmittel, Landtechnik sowie Betriebsmittel. Die
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DLG steht mit ihrem Fachzentrum Landwirtschaft und Lebensmittel sowie den Medien der DLG-Verlage fiir unabhan-
gigen Know-how-Transfer. Dariiber hinaus erarbeitet die DLG in zahlreichen nationalen und internationalen Experten-

Gremien Losungen flr die Herausforderungen der Land-, Agrar- und Lebensmittelwirtschaft.
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