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Verleihung der Max Eyth-Denkmuinze in Silber an
Jens Peter Ruge

Besondere Auszeichnung der DLG fur jahrzehntelanges ehrenamtliches Engagement
in der Qualitatsarbeit der Lebensmittelwirtschaft im Bereich Fleischerzeugnisse

Der Vorstand der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) hat Jens Peter Ruge
mit der Max Eyth-Denkmuinze in Silber ausgezeichnet. Die Ehrung wurde im Rahmen
der DLG-Qualitatsprufungen fir Fleischerzeugnisse in Frankfurt am Main verliehen.
Mit dieser Auszeichnung wirdigt die DLG das auRerordentliche und langjahrige
Engagement von Jens Peter Ruge, der sich seit tiber drei Jahrzehnten intensiv fur die
Fach- und Prufarbeit in zahlreichen Produktbereichen der Lebensmittelwirtschaft
einsetzt und durch sein umfassendes Wissen sowie sein ausgepragtes
Qualitatsverstandnis wichtige Impulse fur die Qualitatssicherung gegeben hat.

In der Laudatio hob Rudolf Hepp, Geschaftsfihrer der DLG TestService — Testzentrum
Lebensmittel, die auRergewdhnliche fachliche Breite und Priferfahrung von Jens Peter Ruge
hervor. Seit 1991 hat Ruge an tiber 100 DLG-Qualitatsprifungen teilgenommen — unter
anderem in den Bereichen Schinken und Wurst, SB-Frischfleisch, Convenience-Produkte,
Feinkost, Fertiggerichte, Essig sowie Feine Backwaren. Zwischen 1996 und 1998 erhielt er
drei Pruferpésse: fur Fleischerzeugnisse, Feinkost und Fertiggerichte. Seit 2005 ist er zudem
als Sachverstandiger und Prafgruppenleiter in verschiedenen Prifbereichen im Einsatz und
unterstitzt maRgeblich die Weiterentwicklung der Prifarbeit. Seine Objektivitat, sein
Verantwortungsbewusstsein und seine umfassende Expertise machen ihn zu einer
tragenden Saule im DLG-Prufwesen.

Die DLG dankt Jens Peter Ruge fir sein au3ergewdhnliches ehrenamtliches Engagement
und seinen langjahrigen Beitrag zur Qualitatssicherung in der Lebensmittelwirtschaft.

Vita
Jens Peter Ruge absolvierte eine Ausbildung zum veterindrmedizinischen Assistenten und
war viele Jahre am Institut fir Tiergesundheit und Lebensmittelqualitat in Kiel tatig. Ab 1984
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verantwortete er dort zunachst den Einkauf von Chemikalien und Nahrbdden sowie die
mikrobiologische Untersuchung von Trinkwasserproben. Sein Aufgabengebiet erweiterte sich
auf die Entwicklung und Standardisierung von Techniken und Laborablaufen in der milch-
und fleischwirtschaftlichen Untersuchung.

Eine kontinuierliche fachliche Weiterentwicklung in der analytischen Abteilung
Lebensmittelqualitét und die Ubernahme vertrieblicher Tatigkeiten legten den Grundstein fir
seine spatere verantwortliche Position im Vertriebsmanagement im norddeutschen Raum. Zu
seinem Aufgabenbereich gehdrten unter anderem Qualitatsarbeiten flr regionale
Warenzeichen wie ,Hergestellt und gepriift in Schleswig-Holstein“ sowie das CMA-
Gltezeichen, einschliellich Audits im Lebensmitteleinzelhandel.

Mit der Privatisierung des Institut-Zentrums Ende 2001 und der Integration in die Agrolab
Laborgruppe ibernahm Ruge das Vertriebsmanagement und die Kundenbetreuung fir
Lebensmittel- und Hygieneuntersuchungen in den Bereichen Fleischwaren, Fisch und
Feinkost, Convenience-Produkte, Molkereierzeugnisse sowie Trinkwasser. Heute ist er fir
ein Partnerunternehmen der ARIANA Laboratories & Consulting Group, die VIL Institut fur
Lebensmittelsicherheit GmbH, tatig und betreut dort Gberwiegend den norddeutschen Raum.

DLG-Engagement

Seit 1991 engagiert sich Jens Peter Ruge in den Qualitatspriifungen der DLG. Uber 100
Teilnahmen sowie Einsatze in zahlreichen Produktbereichen belegen seine grolte
Fachbreite. Seine drei Pruferpasse, seine seit 2005 durchgehende Tatigkeit als
Sachverstandiger und Prufgruppenleiter sowie sein Einsatz in hochspezialisierten
Prifbereichen (z. B. Convenience-Produkte, Essig, Feine Backwaren) unterstreichen seine
herausragende Bedeutung fir das Prifwesen der DLG.

Sein umfassendes Qualitatsverstandnis, seine Erfahrung und seine Verlasslichkeit machen
ihn zu einer festen Gréfke und einem unverzichtbaren Teil der DLG-Prufungen.

DLG TestService GmbH

Dank ihrer Fach- und Methodenkompetenz ist die DLG TestService GmbH fiihrend in der
Qualitatsbewertung von Lebensmitteln. Ein neutrales Experten-Netzwerk sowie
Prifmethoden auf Basis aktueller wissenschaftlich abgesicherter und produktspezifischer
Qualitatsstandards garantieren Neutralitat und Qualitatstransparenz. Produkte, die die
anspruchsvollen DLG-Qualitatskriterien erfillen, erhalten die Auszeichnung ,,DLG-geprtfte
Qualitat”.
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Bildunterschrift:
Geschéftsfuhrer der DLG TestService — Testzentrum Lebensmittel Rudolf Hepp (rechts)
Uberreicht Urkunde und Medaille an Jens Peter Ruge. Foto: DLG
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DLG. Fortschritt und Nachhaltigkeit in Landwirtschaft und Lebensmittelwirtschaft

Die DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft e.V.), 1885 von Max Eyth gegriindet, steht fir Produktivitat und
Ressourcenschutz in einer nachhaltigen und innovationsfreundlichen Wertschopfungskette Agrar und Ernghrung.
Ziel der DLG ist, mit Wissens-, Qualitats- und Technologietransfer den Fortschritt zu férdern. Die DLG hat mehr
als 30.000 Mitglieder, sie ist gemeinnitzig, politisch unabhangig und international vernetzt.

Als eine der fihrenden Organisationen ihrer Branche organisiert die DLG Messen und Veranstaltungen in den
Bereichen Landwirtschaft und Lebensmitteltechnologie und testet Lebensmittel, Landtechnik sowie Betriebsmittel.
Die DLG steht mit ihrem Fachzentrum fiir Landwirtschaft und Lebensmittel sowie den Medien der DLG-Verlage
fur unabhangigen Know-how-Transfer. Dariber hinaus erarbeitet die DLG in zahlreichen nationalen und
internationalen Experten-Gremien Losungen flr die Herausforderungen der Land-, Agrar- und
Lebensmittelwirtschaft.
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